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Regolamento Concorso

L'associazione culturale Accademia Veneto Lombarda Analisi Sensoriale degli Alimenti organizza il concorso Mieli di
Lombardia® 2026.

Condividendo le finalitad promozionali e di tutela del miele lombardo, il concorso si svolge con la collaborazione e la
sponsorizzazione di Apilombardia, Associazione Produttori Apistici della Provincia di Bergamo, Parco Adda Nord, Rotary
Club Valle Staffora.

I concorso ha lo scopo diincentivare la promozione e la scelta di miele lombardo di qualitd.

Il concorso & anche I'occasione per i produttori partecipanti di avere un confronto ed un riscontro in merito alla qualita
del proprio prodotto, valutato secondo standard organolettici, chimico-fisici e melissopalinologici definiti dall’ Albo
Nazionale degli Esperti in Analisi Sensoriale del Miele.

Il concorso & aperto ai/alle soci/e di Accademia Veneto Lombarda, produttori professionisti o famigliari. Saranno
previste classifiche di premiazione dedicate alle due categorie.

A seguito della definizione delle classifiche, saranno promossi i dati di contatto esclusivamente dei produttori premiat
con p.iva, che possono quindi commercializzare il loro miele.i

COSA FARE PER PARTECIPARE
La partecipazione é riservata ai soci di Accademia Veneto Lombarda. L'associazione € libera ed aperta a tutti,
privati ed aziende. Per associarsi € necessario compilare il modulo presente al sito www.mielidilombardia.it alla
sezione CHI SIAMO oppure oI Imk

Successwomente € possibile accere alla scheda diiscrizione oI CONCOrso.

Per ogni lotto di miele che si vuole presentare al concorso, con le modalitd sotto indicate, si dovrd consegnare il
seguente materiale:

- 3 confezioni da 250 grammi ciascuna, completamente anonime, senza segni di riconoscimento, etichette o
sigilli;

- la scheda di partecipazione debitamente compilata al sito www.mielidilombardia.it, stampata (la
riceverete per mail al fermine della procedura di registrazione del campione di miele) e allegata ai relativi campioni,
assieme all'attestazione di versamento ad Accademia Veneto Lombarda del contributo di € 35,00 per ciascun lotto
iscritto, escluso il primo.

- La partecipazione di un lotto (UNQO) per ciascun socio & gratuita, compresa nella quota associativa.
CARATTERISTICHE MINIME DEI CAMPIONI AMMESSI AL CONCORSO

Saranno ammesse al concorso campionature di miele prodotto in apiari dislocati in Lombardia, da apicoltori con
sede nella stessa regione, raccolfe nel corso dell'ultima annata apistica.

Nella scheda di iscrizione & richiesta I'indicazione del codice univoco anagrafe apistica nazionale e di sottoscrivere
la veridicita delle dichiarazioni effettuate.

Le campionature di miele di apicoltori/apicoltrici iscritti/e in anagrafe apistica nella sezione “Produzione per
commercializzazione™” devono essere rappresentative di lotti consistenti in minimo 25 kg. Il quantitativo minimo del


http://www.mielidilombardia.it/chi
https://gestionale.assofacile.it/login/calendario_free/iscriviti.php?idasso=accademiavenetolombarda

lotto dovra essere garantito al momento della premiazione e della diffusione degli esiti del concorso. Potrebbero
essere svolti confrolli a campione e se il lotto premiato non dovesse rispettare il quantitativo minimo sard valutata la
sospensione della diffusione pubblicitaria.

Conformemente a quanto richiesto dal Disciplinare dell’ Aloo Nazionale degli Esperti in Analisi Sensoriale del Miele, il
miele presentato dovrd essere perfettamente pulito, con contenuto d'acqua inferiore a 18,0% e HMF inferiore a 10
mg/kg. | mieli che non abbiano le caratteristiche richieste saranno esclusi dal concorso. Per i mieli di produzione
autulnnale (es.edera) il valore massimo di HMF € 15 mg/kg.

In ogni caso saranno resi i dati delle andalisi svolte e la valutazione delle caratteristiche organolettiche di tutti i mieli
presentati.

Ogni campione concorrerd nella categoria dichiarata dal produttore, corrispondente ad una denominazione
legale di vendita. Non sono ammesse variazioni di categoria senza prima aver consultato il produttore stesso. Le
categorie saranno costituite al raggiungimento di un numero minimo di 5 campioni.

Le giurie saranno composte esclusivamente da iscritti e iscritte all’ Albo Nazionale degli Esperti in Analisi Sensoriale del
Miele - Sommelier del Miele.

Con l'obiettivo di promuovere una sensibilizzazione del legame fra miele e territorio, per i mieli millefiori sono previste
cinque denominazioni, compatibili a quanto previsto dalla normativa vigente, corrispondenti alle rispettive aree
territoriali di produzione regionali: Miele millefiori di Alta montagna delle Alpi (se prodotto oltre i 1400 msim), Miele
millefiori delle Alpi (se prodotto sotto i 1400 msim), Miele millefiori delle Prealpi Lombarde, Miele millefiori della Pianura
Padana Lombarda, Miele millefiori dell'Olirepd Pavese.

Il controllo delle aree di produzione sard svolto attraverso analisi melissopalinologiche a campione, sui mieli premiati.

QUALI MIELI SARANNO PREMIATI
Verranno assegnati attestati di qualita a tutti i mieli che saranno riconosciuti rispondenti ai migliori standard qualitativi
organolettici, chimico fisici ed eventualmente melissopalinologici con i seguenti criteri:
- : al miele che ha raggiunto il punteggio piu alto per ciascuna categoria;
- : ai successivi classificati, con punteggio minimo da definire in base all’andamento qualitativo annuale.

Oltre airiconoscimenti attribuiti in base alla classifica generale, saranno dedicati dei premi speciali in collaborazione
con partner territoriali o commerciali:

e Premio Speciale Malaspina 1482: in collaborazione con Rotary Vallestaffora, per il miele di produzione professionale che
avrd raggiunto il maggior punteggio assoluto regionale.

e Premio Speciale DOLCEAMARO: in collaborazione con I'Associazione Produttori apistici della Provincia di Bergamo.
Parteciperanno automaticamente tuttii campioni di miele di castagno iscritti, prodotti in provincia di Bergamo, da
apicoltori con sede in provinvcia di Bergamo oppure associati all’ Associazione Produttori Apistici della Provincia di
Bergamo.

Con questo riconoscimento si individueranno e promuoveranno i migliori mieli di castagno bergamaschi.

e Premio Speciale Miele del Parco: in collaborazione con il Parco Adda Nord. Sard attribuito un riconoscimento ai migliori
mieli prodotti all'infeno del Parco. Tutti i mieli provenienti da quest’area saranno sottoposti ad analisi aggiuntive rispetto
alle analisi previste dal concorso, finanziate dal Parco Adda Nord e i cui risultati saranno consegnati agli apicoltori
partecipanti.

Ulteriori premi e riconoscimenti potranno essere integrati successivamente, anche in base all’andamento qualitativo
annuale.

DATA DELLA PREMIAZIONE:
Data e luogo della premiazione saranno comunicati successivamente sui siti www.mielidiclombardia.it e sui siti dei
partner.

DOVE CONSEGNARE
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https://www.apibergamo.it/
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Le campionature con i documenti di accompagnamento (scheda di iscrizione e copia dell’attestazione di
avvenuto pagamento) dovranno essere consegnati a mano o spediti presso la sede dell’associazione:
Accademia Veneto Lombarda c/o Bar Tabaccheria Franciacorta Via Provinciale 9/a -25050 Rodengo Saiano (BS).

ALTRE SEDI PER LA CONSEGNA
In alternativa le campionature possono essere esclusivamente consegnate (non spedite) ai seguenti punti di
raccolta, previo accordo telefonico:
-Associazione Produttori Apistici della Provincia di Bergamo- Via Pizzo Redorta 20/b: dal martedi al venerdi
h.15.00-19.00 Tel. 339 5256240 Luca Rapis - 340 834 9423 Valentina Mazzoleni
-Alessandra Decio Via Buttafava,23 Casatenovo (LC) tel 328 685 1865
-Alessandra Giovannini Sergnano (CR) e Orzinuovi (BS) tel 339 346 5390
Eventuali altre sedi di consegna saranno comunicate prontamente agli iscritti

TERMINI DI CONSEGNA
I campioni, sia consegnati a mano che spediti, dovranno pervenire dall’'l al 19 settembre compreso. Per i campioni
spediti fard fede la data di ricezione e non la data di spedizione. Si consiglia di consegnare/spedire quanto piu
possibile in anficipo, dopo il 19 settembre non si garantisce I'inserimento del campione nel concorso. In caso di
ritardo nella ricezione non potrd essere garantita la restituzione della donazione effettuata.

TERMINI DEL PAGAMENTO

Il versamento della quota di iscrizione di € 35,00 per ogni lotto iscritto ESCLUSO IL PRIMO, anche con versamento
cumulativo per piu campioni, deve essere fatto con Bonifico Bancario intestato a Accademia Veneto
Lombarda/Samuele Marianni

all'lBAN  IT60D 3608 105138 2434 75943502 specificando la causale “Nome del socio - DONAZIONE MIELI DI
LOMBARDIA 2026” oppure, in caso di versamento cumulativo anche con la quota di adesione ‘Nome del socio -
Adesione 2026 e donazione mieli di lombardia”

Attenzione! il conto & cambiato rispetto al 2025!

ALTRE INFORMAZIONI
E' possibile comunicare e diffondere |'attestazione di premio in tutte le forme consentite dalla legge. Non sard
possibile utilizzare il logo del concorso o il vanto del premio in etichetta. Non pud essere utilizzato il logo del concorso,
di proprietd di Accademia Veneto Lombarda, se non previa richiesta e verifica della conformitd all’'uso coerente ai
fini del concorso.

PER INFORMAZIONI

WWW . MIELIDILOMBARDIA.IT
WWW.APILOMBARDIA.IT

347-4977354 Samuele Marianni
339-3465390 Alessandra C. Giovannini
inffo@mielidilombardia.it
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